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ZUPPA  

CREMESÜPPCHEN VON DER STRAUCHTOMATE UND SAFTORANGE  
mit Persifrit 7,50 

 

ANTIPASTI          

RINDERCARPACCIO                  

mit hausgemachter Trüffel-Olivenmayonnaise und gehobeltem Trüffel 16,50  
 
VITELLO TONNATO 
Kalbsfleisch mit Thunfischsauce und Kapernbeeren 13,90 
 

GEFLÄMMTER ZIEGENKÄSE 
mit fruchtigem Chutney, karamellisierten Nüssen und bunten Salaten 13,50                                      
 
Mozzarella Capresé 
Burrata, Datteltomate und Basilikum 12,90 

 
CALAMARETTI  
mit Salsa Pomodore und Rucolasalat 14,50  

 

SALAT             

PANCANELLA 

Brotsalat mit Ricottacreme und Parmaschinken 14,50 
 
MEERESFRÜCHTESALAT  
auf gegrilltem Fenchel, Mango-Chili Dip und Shrimpchips 15,50 

  



 

 

 

 

 

Abendkarte  2/5 

 

 

SECONDI PASTA  

SEPIA TAGLIATELLE  
mit gebratenen Meeresfrüchten und Tomate 16,50  
           
CAPPELLACI 
gefüllt mit Osso-Bucco in Safranschaum und Pastrami 15,50 

 

SACOTTINI  
mit Wurzelgemüse und geräucherten Entenbruststreifen 14,50 
 
GNOCCHI  
mit Pilzfüllung und konfierter Ochsenbacke  15,50 

 
TAGLIATELLE TARTUFO 

Fassbutter, Meersalz, trapani grana padano, schwarzer Alba Trüffel 18,00 
 

 

SECONDI RISOTTO  

CREMIGES PILZRISOTTO 
mit glasierter Wachtelbrust 16,00 
 
PARMESANRISOTTO  
mit Salsiccia und gebratener Garnele 16,00   
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SECONDI CARNE & FISCH 
 
OSSO-BUCO AL MILANES  
auf Safranrisotto und Cremolata  19,50 

 
FILET VOM WEIDEOCHSEN            
unter der Kräuterkruste mit gebratenen Cocos-Garnele   
auf Borlottibohnen und Pilzen                       29,50 
 

KARREE VOM DUROC-SCHWEIN 
auf warmer Anti Pasti und gebratener Polenta 22,00 
 
GEBRATENE CALAMARETTI UND PULPO 
auf Strauchtomaten, Oliven, Artischocken und Pesto 19,50  

 
BRUST VON DER FLUGENTE 

 an Pfirsich-Polenta und wilden Broccoli  21,50  
 
FILET VOM HAVELZANDER 
auf Prosecco-Kraut und Rote Beete Gnocchi 19,50  

 

 

TAGESEMPFEHLUNGEN 

 

 

PORTIONSFISCH 
mit frischem mediterranen Gemüse in Tomatensud  Tagespreis 

 

STEAKSPEZIALITÄTEN                                                                                                     
mit gebratenen Pilzen und La Ratte Kartoffeln               Tagespreis 

 
SCHALEN- UND KRUSTENTIERE                                               Tagespreis 

 

bitte informieren Sie sich bei unserer squadra 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Abendkarte 4/5 

 

 

PIZZA Ø 33 
 
LUNA 
Pomodoro, Mozzarella, Scarmorza und Bresaola 12,50   

 
FRUTTI DE MARE 
Pomodoro, Mozzarella, Knoblauch, Oregano, Gambas und Muscheln  14,50  

TARTUFO 
Schmand, Trüffelkäse, frisch gehobelter Trüffel 16,50 

SALSICCIA E SALAME   

Salami milano, Fenchelsalami, italienische  

Bauernsalami, Salsiccia, gegrillte Paprika                          14,50 

 

Bitte informieren sie sich bei unserer squadra für weitere Pizzavariationen 

 

DEGUSTAZIONE  

 

DEGUSTAZIONE-QUATTRO                                                                                                     

vitello tonnato, carpaccio e manzo, mailänder salami,                                            
parmesan, Anti Pasti 14,50 

 

DEGUSTAZIONE-SETTE  

vitello tonnato, carpaccio e manzo, salsiccia, pulpo,                                                        

parmesan, bresaola prosciutto di parma,                                                        
ziegenkäse-mousseline, anti pasti  19,80 

 

VEGETARISCHE ANTIPASTI 9,80 
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FORMAGGIO  

QUATTRO AMICI                                                                                                         
hart- und weichkäse 9,80                                      

SETTE AMICI                                                                                                                   
hart- und weichkäse 14,50 

 

DOLCI  

Hausgemachtes Tiramisu 7,50                                                     
 
Panna Cotta mit marinierten Beeren               6,50 

 

Crème Brûlée mit Sorbet 7,50  
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